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M|Cr0brasser|e du Llevre 131 boul. Albiny Paquette,
. . Mont-Laurier, Québec,
Entreprise en action ! (819) 440-2440

L’'ENTREPRISE EN BREF \
MICROBRASSERIE-RESTO PUB DU TERROIR

e Favorise les produits locaux, régionaux, et
québécaois;

e Brasse une vingtaine de biéres de la gamme
Classique et Saisonniére;

e Offre un menu gastronomique et élaboré
soigneusement chaque saison;

e Est adossée d lariviére du Liévre;

e Accueille 120 personnes a l'intérieur et, en saison estivale,
la terrasse peut en accueillir une 40aine de plus;

e Fut fondée par la famille Sabourin a I'aube du millénaire et
depuis 2019 c’est la famille Fillion qui est honorée de vous
accueillir !

L'ENTREPRENEUR
PASSIONNE DE BIERES DE MICROBRASSERIE

Danny Fillion est un passionné de biéres de microbrasserie
~ depuis plusieurs années. Lorsqu'il a su que la famille Sabourin
. voulait vendre la microbrasserie du Liévre, il y a vu une
occasion en or de vivre de sa passion tout en offrant a sa
région des produits de qualités ! C'est donc accompagné de
sa famille qu'il débute I'aventure de la Microbrasserie du Liévre.
D'ailleurs, le succés de leur projet a été souligné lors du Gala
des Draveurs 2023 de la Chambre de commerce de Mont-

Laurier ou il a remporté le Draveur «Entreprise de lI'année -
Reléve!


https://www.facebook.com/Microbrasseriedulievre/
https://www.microdulievre.com/
https://www.instagram.com/microbrasseriedulievre/
https://www.facebook.com/ChambreCommerceML?__cft__[0]=AZW1coiA0VKbm9d9xfl_ctrOakGP78A7YyJD6IfyJCUe0pOrIvSiNsd1OMYku4pzOy-7m7U8k5o7BfoVpixWhYkSelN4xBgNCM7jQweZiNB-IzC_tly8keqStrsqm9fYMLw&__tn__=-]K-R
https://www.facebook.com/ChambreCommerceML?__cft__[0]=AZW1coiA0VKbm9d9xfl_ctrOakGP78A7YyJD6IfyJCUe0pOrIvSiNsd1OMYku4pzOy-7m7U8k5o7BfoVpixWhYkSelN4xBgNCM7jQweZiNB-IzC_tly8keqStrsqm9fYMLw&__tn__=-]K-R

Leurs engagements

REDUCTION DES DECHETS ORGANIQUES !

e Une partie de leur dréche, ainsi que les excédants de
biére provenant du brassage, servent a la fabrication de
savon en collaboration avec Vrac éco et la Savonnerie
Machin-Truc;

e De plus, Vrac éco récupére leur I'huile de canola qui a

~

servi a la friture. L'huile est filtrée 2 fois avant d'étre

COLLABORATION

ET FRITURE!

transformée.

RESIDUS DE BRASSAGE (DRECHES) REVALORISES !

La Microbrasserie du Liévre revalorise leur dréche brassicole grédce a un
partenariat avec un agriculteur de la région. Le reste des dréches servent &
nourrir des animaux de celui-ci. En plus d'étre un aliment riche en
protéines, la revalorisation des dréches en agriculture est économique '
autant pour les brasseurs que pour les éleveurs !

I'approvisionnement

«Chaque tonne de

résidus
FAITS alimentaires évitée
SAILLANTS : représente quatre

LES IMPACTS tonnes d’émissions

DES ALIMENTS d’equwole.nts CO2
en moins»

RECYC QUEBEC, 2020

La Microbrasserie du Liévre vise d

DIRECTEMENT DE CHEZ LES PRODUCTEURS !

~

mettre en valeur les producteurs

" locaux, régionaux et québécois. D'ailleurs, durant la saison estivale,

souvent directement auprés des

J maraichers, des producteurs de viande et des fromagers.

DES LAURENTIDES

«Chaque tonne ET
D’ANTOINE-LABELLE

d'aliments
gaspillés en moins
équivaut a retirer
une automobile de
la route chaque

Sl SYNERGIE

RECYC QUEBEC, 2020 ECONOMIQUE LAURENTIDES



https://www.recyc-quebec.gouv.qc.ca/communiques-de-presse/2020-pertes-et-gaspillage-alimentaires-reponse-en-ce-qui-a-trait-aux-emballages/
https://www.recyc-quebec.gouv.qc.ca/communiques-de-presse/2020-pertes-et-gaspillage-alimentaires-reponse-en-ce-qui-a-trait-aux-emballages/
https://vraceco.com/fr/
https://savonneriemachintruc.com/
https://savonneriemachintruc.com/

